
Varietà:  
G R I G N A N O  1 0 0  %

Denominazione:  V E N E T O  V A L P O L I C E L L A  D O P

LAVEI 
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA DOP 

MONOCULTIVAR GRIGNANO

Metodo coltivazione:  
B I O L O G I C O  C E R T I F I C A T O

Metodo spremuta:  
A  F R E D D O  C O N  I M P I A N T O  C O N T I N U O

Acidità:  
M A X  0 , 2  %

Colore:  

V E R D E  B R I L L A N T E

Epoca di produzione:  
F I N E  O T T O B R E

Raccolta: 
A  M A N O

Zona di produzione delle olive:  
V A L D A L P O N E  I N  P R O V I N C I A  D I  V E R O N A

Terreno:  
P R E V A L E N T E M E N T E  D I  T I P O  V U L C A N I C O ,  B A S A L T I C O

Bottiglie prodotte:  
6 0 0  c a .

Formati bottiglie:
5 0 0  M L

Sapore:
F R E S C O  C O N  S E N T O R I  D I  E R B A  E  M E L A  V E R D E . 

E S P R I M E  L A  S U A  C A R I C A  F R U T T A T A  E  L A  S U A 

N A T U R A L E  M O R B I D E Z Z A

Consigli d’uso:
A  C R U D O  S U  I N S A L A T E  D I  M A R E ,  C R O S T A C E I  A L 

V A P O R E ,  F R I T T U R E  V E G E T A L I ,  Z U P P E  D I  F U N G H I , 

P R I M I  P I A T T I  C O N  M O L L U S C H I ,  P E S C E  A I  F E R R I , 

C A R N I  B I A N C H E  E  F O R M A G G I  F R E S C H I




